
ANALYSES

Analyses Résultats

TAV 12 %

Acidité volatile 0,3 g/L

Dioxyde de Soufre total <90 mg/L

pH 2,98

Acidité totale 4,93 g/L

Dioxyde de Soufre libre 30 mg/L

Glucose + Fructose <0,5 g/L

Fermentation malolactique 100 %

Domaine du Vignet

Famille Fournier

Millésime Cuvée Mise Appélation Type Lot

2022 Crémant Fev. 2023 AOP Jura Biodynamie L 564/22

Informations générales

Localisation Vercia - Val-Sonnette, Sud Revermont, Jura, France

Parcelles Les Grands Teppes

Sol Argilo-calcaire

Cépages Chardonnay

Vendange Manuelle, non éraflée ni foulée

Pressurage Léger avec un taux d’extraction <60%

Élevage Sur lattes, Ets C.Jacquier

Mise en bouteille Ets C.Jacquier

+33 768589889 Domaine du Vignet bf.fournier@laposte.net

N° TVA intracom. FR 68 849397914 IBAN FR76 1080 7000 1012 4212 4192 341 10 route de la combe - Vercia 39190 Val-Sonnette - France


